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Wahrheit

uch nach Jahrzehnten im Weingeschift irm Eva Fricke
zumindes: noch in einem Punk: Meint die 44-13hrige
doch, dass sie leider keine schiussige Geschichre parat
habe, warum ausgerechner der Anbau von Wein fir sie Beru-
fung und Beruf wurde. ,Eswire wil, wenn ich exihlen kinn-
18, dass ich bei meinen Elvern schon die schénsen Bordeaux
und Burgunder erlebr habe. So war es niche.” Doch das min-
darm dan Werdegang der Bremer Amnochier keinesfalls, zumal
ar heweisr, dass der Apfel, bezishungsweise die Traube ruhig
weit vom Samm fallen kann. Die Morddeursche pehémn zur
Spiza der deurschen Riesling W irzer. Glaich drei 100-Punk-
te—Bewernungen der Wein-Beurneiler von Roben Parker und
James Suckling fiir zwei Wieine aus dem Jahrgang 2019- Lor-
cher Krone und Lorcher Krone Riesling Trockenbeerenausle-
se —sind die offensichrlichen und Aufmerksamkeit bescheren-
den Trophden fiir Jahrzehnte des unermiidlichan Einsames.
Bestellungen von Weinkennern aus aller Welt die Folge.
Und das kam so: Nach einer' Woche Herbaferien, die Bva
Fricke als Schiilerin auf dem W eingur Paul Anheuser in Bad
Kreuznach kuz vorder Beerenlese verbrachne, hawe der Be-
rufswunsch ;was mit Wein machen™ vage Gesltangenom-
men: Ich konnee damals nich: penau sagen, was es war, denn
W ein mochie ich da immer noch niche, aber die Arbeit in und
mir der Namrund der Hofpedanke nahmen mich gefangen_~
EinGesprach mi der Quereinsteiperin st eine Lehrsunde
in Bodenstandigheit und Paradebeispiel dafiir, dass
Ubemzeugung, Glaube an sich selbs und Fleill
belohnrwerden.
Denn die Elvern waren nur minelbegeisiert. Sie
harren eine Karriere in der Medizin fiar die
Tochter vorgesshen. Gleichwohl lisfen sie
sie gewihren, ein Parient der Murter war

__ prakiischenweise der Bremer Wein-
Fir eine Arzuochter aus handler Hermann Segnitz, der die
Norddeutschland ist der Weg Idee grofarg fand. DieWeinbran-

ins Rheingau nicht unbedingt
der direkteste. Doch Eva Fricke
wollte immer nur Winzerin sein

Riesling Ist Ihr Metier: Eva Fricke

che brauche Cuereinseiger, war
seine Devise. JErhat mir aufge-
zeipy, was man machen muss: Also
erst ein Prakrikum auf einem deut-
schen Weingur, dann das Seodium
in Geisenheim und unbedingt
auch mindesizns eine Weinlese
im Bordeaux. Beialldem hater
mich sehr umerstiize, und ich
habe szine Tipps auch keine Se-
kunde infrage gestell™
So fand sich Eva Fricke wsichlich
beim Wein-Smudium in Geisen-
heim wieder, der ersten dnologi-
schen Ausbikiungs-Adresse in
Deaurschland. Ihre Misudieren-
den waren vor allem der Mach-
wuchs eabliener Winzer familien.
Mur sie obne eigene Weinberge,
dafiir mit rofer Meugier auf diese
noch rechr unbekannie Welt Und
im Gepensazzu den Kommilivo-
NEnzoges sie immerwieder ins
Ausland: nach Spanien, lalien,
Siidfrankreich. Dias sei als eher
unstet berracheer worden, allein:
Aufdiesen Relsen lamue Eva Fricks
einen Trend kennen, der in

30

Dreurschland bis dahin kaum eine Rolle spiehe. Wihrend man
in der Heimar namlich perade aus raditonellen Sorukmren
heraus den Weinbau in Richrung Indusmialisierung und Mar-
kendenken steuane, bagegnece sie in Resteuropa kleinen,
biodynamisch arbeirenden Winzern, die in der Mische und im
Mamrwein mit Erfolg ihr Gliick suchten.

»lch habe dann irgendwann emschieden, dass ichwas Eigenes
machen will, und war nur das, was michwirklich begeistanc
Riesling auf Schiefer, und das biologisch.” Michr wegen des
Trends, sondern weil sich bio fiir sie einfach gesiinder, bessar
und somi naheliepender prasentiemne. 2006 prindeta Eva
Fricke ihr eigenes Weingur. Ich konnte immer selbst ent-
scheiden, mirwem ich arbeiten wolhe und mit wem niche. Was
genau ich machen wolle, oderwie meine Erikewen aussehan
sollten. Dis ist eine grofie Freiheir, die sehr modvier.™ Und ja,
die ersten zehn Jahre seien knallhar gewesan:  Hame ich da-
mals pewuss, dass alles 50 ausgeht, wie es pekommen ist, dann
hime ich vermutlich wesentlich frither Investoren und Partner
dazugenommen. Denn der Einstieg istals Auflenseiterin narir-
lich sehr schwierig und kosispielig: von der Miete und Facht
hinzu den Maschinen.” Zweimal habe sie kurz vor dem Bank-
ro geszanden. Man habe namrbedingt jedes Jahr eben auch
nur einen einzigen Versuch.

§2.000 Hekmar Riesling werden weloveir angebaut, 24.000
davon in Deurschland. Die Bremerin pachuene einvierel Hek-
@r. Genug fiir 600 Liter Wein, viel zu wenig, um davenzu
leben. Eher ein Experiment neben dem Hauprjob als Betriabs-
lefrerin beim Weingu: Leir. [newischen sind es immerhin 17
Heloar, auf denen Fricke ihre Weinreben mnd um Elwille
biologisch an-und aushawt. Die inzwischen verfestigen Koo
wkre sind hilfreich, aber am Ende ist sie immer darauf angewia-
sen, das zu misten, was andere verpachten wollen — und daraus
dann erwas zu produzieren, was andere hiervermutich kaum
fir maglich pehalen hinen. W as die Magie ihrer Weine aus-
machi? Man muss sie verkosten. Sicher ist: Sie sind peradlinig
ausgebaur, ypische Rieslinge, meist eher alkoholarm und dafiie
—gerade bei den Lorcher Lagen — sehr mineralisch. ,Mir istes
vielmehr gelungen, iiber die Jahre himweg meine Handschrift
und meinen Sl ausrubauen. Das in Kombination miteinem
nachhaltigen Ansaw und einem reinean Produls har einfach
seine Liebhaber pefunden.”

Den Grundsein fir ihren Erfolg legie der Weineinkiufer vom
Berliner ,Howel Adlon™, der ihr gleich den ersten Jahrgang
ahlaufie. [mwischen [efer sie ihre Jahresprodukdonvon
ungefihr60.000 bis 80000 Flaschen in 20 Linder und er-
zihlt, dass die 100-Punkue-Bewermngen zunichstzu einem
Veraufirausch gefiihn himen. Die Zeiten, in denen 100-Punk-
te-Winzer aber wie Rocksars pefeiercwerden wiirden, die
saien wirklich vorbel - dafiirgibe es irewischen viel zu viel
e Weine. Eva Fricke ist sicher: (Social Media bedeurer fiir
uns Winzer:Wir leben im Zeinlter der Salbstvermarkrung.
Jederist seines eigenen Glilckes Schmied. Niemand solle sich
daraufverlassen, dass sich ein Hindler noch die Miibe machr,
einenWinzer aufrubauen. Da muss ich alsoselbermn.” Das
habe aber auch Vomeile: ,Es kommr kanm nochvor, dass Wein-
marken einfach nur durch blindes Marketng gehyprwerden,
stamdessen sewen sich Qualitit und Wahrhaftigkei durch.”
Und was komm als Nachstes? ,Der konsequente Schrinware
&3, dan Farmgedanken zu realisiaran — mir eigenem Hoffd-
chen, Kreislaufwirschalt, W inmng, sinem eigenen
Kompostsystem — das alles ist in den hewigen gemieteten Scruk-
uren leider nichr moglich.” Aber der Weg von Eremen nach
Elwville war schlieflich auch nichr geabner.  Alscander Siloken
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